
Nome del Vino: 
• La Roera 
2020 

• Anniversario 

Denominazione: • Vino rosso 

Zona di 
produzione: 

• Costigliole d'Asti. 

Vigneto: • Barbera monovitigno 
• I vigneti che danno origine a 

questo vino sono esposti a 
Ovest su un terreno di medio 
impasto. 

 

 

Vinificazione:  
Invecchiamento: 
Affinamento: 

Nell’annata 2020 a causa della siccità e della grandine abbiamo 
avuto una produzione limitata di barbera. Questo vino è stato 
ottenuto dalla selezione in tutte le vigne che circondano la cantina, 
comprese le vigne più vecchie. La fermentazione è avvenuta in 
vasche di cemento con una durata di circa 40gg. 

Dopo la fermentazione malolattica il vino è stato travasato in una 
botte di legno dove ha soggiornato per circa 18 mesi. Il vino è stato 
imbottigliato a luglio 2022 senza alcun intervento di chiarifica e 
filtrazione. 

Di questo vino sono state rodotte solamente 1040 bottiglie e 70 
magnum. 

Abbiamo voluto ricordare i primi 20 anni di collaborazione ed 
amicizia tra Claudio e Piero. 

Dati analitici: • Grado alcolico: 16,18° 
• Acidita totale: 6 g/l 
• Solforosa totale >5 mg/l senza solfiti aggiunti 

Cosigli per il 
consumo: 

• Si consiglia di aprire la bottiglia alcune ore prima per favorire una 
buona ossigenazione del vino 

 


